


Q Capri

Espositore refrigerato murale a sviluppo verficale per
I'esposizione e vendita a libero servizio di salumi e latticini,
frutta e verdura, bevande.

Facilmente installabile, & disponibile sia con gruppo
incorporato dotato di sistema di recuperc & rievaporazione
automatica del'acqua di condensa che in versione per
allacciamento a compressore remoto. Viene usualmeante
fornitc compleic di fiancate, & perd canalzzabie per
lallestimento di composizione con lunghezze diversa. |
prodotti esposti vengono sempre mantenuti alla temperatura
ideale grazia al flusso di ana refrigorata garartita da un
impianto frigorifero ben dimensionato; la temperatura viene
regolata tramita un termostato alettronico.

Liluminazione del prodotio & assicurala dalle apposite
lampadea poste superiomente. La tenda notte
autoavvolgente & fornita di serie. | ripiani, dotati di
portaprezzo, sono faciimente regolabili in altterza ed
inclinazione.

Novith: CAPRI & ora disponible anche nalla wersione
spacifica per I'esposizione di camni fresche preconfezionate.

D Capri

Vitrine réfrigerda murals varticals pour I'&xposition et la vente
on libre service de produits laitiers, charcuterie, fruits et
légumas, boissons.

Aisément installable, est disponible soit avec groupe logé
que pour branchement au groupe comprassaur & distance,
awec mcuperation et reévaporation automatique de 'eau de
dégivrage.

Momallement i est fourni avec jouss, mais il est aussi
canalisable pour I'assamblage de plusisurs dleménts.

Les produits sont toujours conserwés 4 téemperature
adéquate grace au flux d'air refiigerée garantie par une
installation frigorifigue bien dimensionda. La temperature est
réglée par un tharmostat elstronique.

LUeclairage du produits est assunae par des lampes montees
au-dessus. La rideau de nuit autoenroulable est standard.
Les étagéres, avec porte-prix, sont réglables en hauteur et
inclination.

Mouveauté: ke modéle CAPRI est maintenant disponible
aussi dans la version pour l'exposition de viande fraiche
préamballea.

@ Capri

Rafrigarated muitideck wall case designed for displaying and
self-service sale of dairy products, cold-cuts, frut &
vegetablas, beverages.

Easy to install, Capri is available either with buiit-in
condensing unit or without compressor (remote wersion). It is
fitted with automalic defrost water evaporalion system.
Usually supplied with end-walls, it can also be multiplexed to
obtain lines of vanous lenghts. Displayed foodstuffs ame
always kopt at the right temporature by chiled aifiow
sacurad through a well-dimensioned refrigerating insiallation;
temperature is controlled by electronic tharmostat. Uppar
interior lighting ensures a good presantation of products.
Autorcling night biind is standard supplied. Shelves, fitted
with price-ralls, ane easily adjustable in height and slope.
New: wallcase CAPRI is now available also in the specific
varsion for pre-packed fresh meat.

D Capri

Vitrina refigerada mural vertical para la exposicion y vanta de
embutidos y lactecs, fruta y verdura, bebidas, a modo de
autosanvicio.

Facilmente instalable, disponible fanto con grupo
incorporado como para sar conectada a un comprasor
remocic, y dotada de un sistema de recuperacion y re-
evaporacion automdtica dal agua de condensacion solo en
el modelo con grupo incofporade. Mormalmenie viene
provista de laterales, pero es posible ampliana a lo largo.
Los productos expusstos siempre se mantiensn a la
temperatura adecuada gracias al fiujo de aire refrigerado,
garantizade por las dimensiones de su  instalacion
rafrigoradora; la temperatura es regulada por un termaostato
aleciranico.

La iluminacién del producto estd garantizada por las
lamparas que sa encuentran en |a parte supsenor. La cortina
da nocha es estindar Los estantes, dotatos de pora-
precios, sa regulan facimente en alftura e inclinacion.
Novedad: CAPHI se encuantra disponible ahora tambign en
la modalidad especifica para exposicion de cames frescas
preconfaccionadas.

@ Capri

Gekihites Wandregal zum Ausstellen und Verkaufen mit
Selbstbediengung von  Speisprodukten  (Wurstwanen,
Milchprodukien, Cbst und Gemilse, Gefrénke). Einfach zu
installieran, sind zwei Ausfihrungen beferbar: entwedar
steckerfartig oder mit separatam Aggregat; wiaiter, CAPRI ist
mit einem System wom automatischen Rick- und
Wiederverdunstung won Tauwassaer varsahint.

SerienmiBig ist es komplett mit Seitenteden, jedoch ist es
auch kanalisiorbar, um verschiedane Linge zu ameichen.
Dank dem geklhlien Lufifluss, die durch die gut
dimensionierte  Kihlanlage wersichert wird, behalten die
ausgesiallien Produkie immer die ideale Temperatur, die
durch ainen elekironischen Thamostat eingestelit wird. Die
Produktie sind durch die oben instalieten Lampen sehr gut
beleuchitat. Die ssibstlaufende Machtrolle st auch
sarienmalig. Die Regalen, die auch Preisenirager haben,
sind sinfach regealbar.

Neuheit: das Wandkihiregal CAPRI ist jetzt auch in der
speziplle Ausfrihrung filr die Ausstellung won frisches
verpakies Flaisch verfigbar.
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[Oaten und Eigen - mod. Capri f Dates et caractéristiques de fonction pour mod. Capri - version charcutenafproduits |atierss - version boucheris
Dmymﬁahlmlhmulﬂ Capri - Too i - Tipo: cama

C S DH Dati & caratteritich di impiago Mod. Capri - versions aakumlatticini - varsiana carna / Technical Oatas and aperational festurss

Tengione di utilizzo in Violt 2200230 50 Hz Raf R404A ioni di classe 3 [75°C temperatura ambients 0% umith relativa) / Tension: V22023050 HZ,
FRedrigerating Gas A404A, working canditions: mmammmmnm;m V' 2207230/50 HE, Kitemittel: Gas R404A, Befrighsbedingungen: Klimatische Klasse 3:
{Raumtemp. 25°C, 60% FUF)/ Tension de foncion en Vot 2207230 50 HY Rfrigérant R404A condition de fonclionnement dasse 3 (25°C température ambiznte, humidite rélative & B0%) / Tension de uso
an Volt 22230 50 HZ Fluido refr F404A Condiciones de funcionamiento clase 3 (25°C temperature amhiente 60X humedad relativa) UNIEN 441-4.1.7

Potenza frigorifera in W/mustro richisata 1100W/metro Sbrinamento a fermata varsione |atticini @ frutta verdura / Required Coaling Powsr Wimt 1100 W, timed defrasting far dairy and ffv version /
Gefraghs Kalteletstung W 1100 - Abtauung bei Anhathang fiar Milch & Wurstwaren und Obet & Gemiise Ausfihrungen / Puissance frigorifique en Wimétre DMgrvrage & temips pour k2 version produits
latieres et fruitzégumes ! Potenciz frigorifica en W/matro requerida 1100V medro. Descongelamiento a parada modeto lacteos y frutafverdura

Paotenza frigorifera in Wmastro richiesta 1300W/metro Shrinamento slettrico wersione earns / Required Gooling Power Wi'mt: 1300 W, Blectnic Defrosting for meat wersion 7 Gefragte Kaltelestung
W 1300 - Blekirische Abtauung fiir Fleizch Ausfithnung / Puissance frigorifique en Wimétre demandé 1300W/métre Dagivrage aléctrique pour la varsion boucherie / Potencia frigorifica an Wimetro
requeridz 1300W/metro. Descongelamiento electrico modeto came.

Temperatura minima di essreizio par bs versioni FRUTTANERDURA SALUMULATTICINI & rispetto dalla Morma Furopea UNI EN441-6.3.2 (M2=+7*/-1"C) / Minimal working tsmparzture for Dairy and
F&V wersion in respect of European Norm UNI EN441-6.3.2. (M2=+7"/-1°C) / Minimale Betrichstemperatur fir MEW und 0&5 Version in Bezug auf surcpdische Norm UNI EN441-6.3.2.
{M2=+7°C"-1°C) f Température minimum de fonction pour les versions FRUTS ET LEGUMES CHARCUTERIE/PRODUITS LAITIERES sont & Morme Europea UNI EN441-6.2.2 (M2=4+7°/-17C) /
Tempsratura minima de sgercicio por los modelos FRUTANVERDURA EMBUTIDOS/LACTEDS con respectn de la norma suropea NI EN441-6.3.2. (M2=+77-1°0)

Temparatura minima di esercizio per la versioni CARNE 2 rispetio della Norma Buropea LN| EN441-5.3.2 (M1=+5%-1"C) / Minimal working temperaturs for 21 Meat version in respect of European
Marm UNI EN441-6.3.2.(M2=+5°-1°C) / Minimale Batrisbsternperatur fiir Fleisch Version in Banug auf surcpaizche Nomm UNI EN441-6.3.2 (M1=+5°-1°C} / Température minimum de fionction pour &
warsion BOUCHERIE est & Norme Europea UNI EN$41-6.3.2 (M1=:5"-1°C) / Temperatura minima de ejercicio por los modalos CARNE con respecto de la norma suropsa UNT ENS41-8.3.2 (M1=45°-1°C)

Madalla / Model’ Modsll / Modals | Modelo EVSA-100 [EV5A-150 EVS/L-200 [EVS/1-250 EVC-100 |EWC-1sD |EV C-200 | BV C-250

Patenza complessiva (sanza accesson) Ventilato (gruppo incorporato)
Total Absorbed Power (without sccessaries) Vertilated (Built-in wnit)
Gezamileistung (ohne Zubehdr) Umiufthihlung (Steckerfertig) L 1610 11 21 400 1732 218 2953 387
Putssanca en total (sans accessoires) Ventila {groupe kogé)
Potencia ghobal isin accesorios) Ventilado {grupo incorparada)

Paotanza complessiva (sanza accessor) Ventilato (gruppa remotn)
Total Absorbed Power (without ccessories) Ventilated (Remote version)
Gesamtleistung (ohne Zubehdr) Umiuftkihlung (ohne Aggregat) W BS 108 145 265 1268 b ] 2053 097
Puiszance en total (sans accessoirss) Ventils (groupe & distance)
Potencia ghobal (sin accesorios) Ventilado {grupo remata)

Patenza ehita dall' Buminazione {sanza i} { Power zhsorbed by lighting (without acosssaries)
Leistungzaufnzhme der Beleuchtung (ohne Zubshdr) / Puissance sbearbé de la lumiére (sans accessoires) | W a0 40 60 a0 20 A0 50 a0
Potencia absorbida por la iluminacion (sin accesarios)

Superficia di saposizione stendard [ Standard display surfzce / Standard Auslagefidche

Surface o' expaosition standard £ Suparficie de exposicion estandar m2 18 2,54 35 4,58 18 264 a5 4,58

Lunghezza (comprese be apalls) apalla 5 em.) / Langht (ncl. Side-walls) (Side-wal 5 cm thick)
Linge tlnkl Saitanteile) (Seitenteil: *tsaliarstarke: 5}/ Longuear (jouss compriz) (Bpaisseur jous § cm.) tm 108 154 0z 260 106 154 202 260
Largo {incluido kos laterales) {espesar kxteral 5 cm)

Fusibils / Fisa / Sicherung { Fusihle [ Fusibla A 10 12 18 24 0 12 16 4

Patenze ufili par gruppi remoti - rese in Watt & -10°C / Useful powers for remaote groups, yield in Watt
to-10°C f Nitziche Leistungen fir Externen Aggregaten, Engebnis im Watt zu -10°C

Putssance nicaissaire pour les groupes & distance - puissance en Watt a -10°C

Potenciz wtil por grupos remotos - rendimisnto en Watt -10°C

W 1100 1650 2300 2750 1300 1450 2600 3250

Peso complessiva (imballato) | Total weight {with packing) / Gesamtgewicht {mit Verpackung)
Puids en total (déja emballé) / Peso glabal (embaladn) kg | 120 240 300 400 180 240 300 400
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